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GROSSARTIGE REZEPTUREN 
BRAUCHEN ERFAHRENE MÜHLEN. 

FEINE NASSVERMAHLUNG
DISPERGIEREN

FRYMAKORUMA KORUNDSTEINMÜHLEN  - FÜR LEBENSMITTEL

Chilisaucen oder Senf, Tahina oder Kakaomasse, 
Laboreinsatz oder industrielle Produktion - 
FrymaKoruma Korundsteinmühlen (MK) sind die vielseitigsten 
Experten, wenn es um die Nassvermahlung von flüssigen, 
zähflüssigen und pastösen Produkten geht.

Ihre hohe Effizienz und extreme Flexibilität 
machen unsere MKs zur ersten Wahl für 
den Einsatz in der Lebensmittelindustrie.

Das Herzstück unserer MK-Mühlen sind die 
Korundsteine, die in verschiedenen Körnun-
gen erhältlich sind. Während das Rotorele-
ment mit hoher Geschwindigkeit gegen den 
feststehenden Stator rotiert, zerkleinern
extreme Scher- und Schneidkräfte im 
einstellbaren Mahlspalt das Produkt.
Die Abdichtung der Bearbeitungszone erfolgt 
durch eine innovative, einfache oder doppelt 
wirkende Gleitringdichtung, 
ohne Toträume.

ANWENDUNGEN VON SÜSS BIS HERZHAFT

Korundsteinmühlen sind äußerst vielseitig 
und eignen sich für eine breite Palette von 
Anwendungen. Senf oder Kakao-Likör? 
Cremige Nusspaste oder scharfe Sauce? 
Unsere MK-Mühlen mahlen fachmännisch 
Samen, Wurzeln, Raspel, Nüsse, Kerne, 
Früchte und Gemüse.

STÄNDIGE TECHNOLOGISCHE 
ENTWICKLUNG

Die ProXES-Marke FrymaKoruma baut seit 
mehr als vier Jahrzehnten Korundstein-
mühlen. Wir sehen den Erfolg  unserer be-
währten Technologie als Herausforderung 
und machen es uns zur Aufgabe, unsere 
Mühlentechnik ständig zu verbessern 
und weiterzuentwickeln. Unser Ziel ist es, 
unsere Kunden mit Lösungen auszustatten, 
die den sich wandelnden Anforderungen des 
Marktes gerecht werden und dazu beitra-
gen, ihre Unternehmen zukunftssicher zu 
machen. 

SCHLÜSSELVORTEILE 

•	 hervorragende Nassmahlleistung für 	
	 kleine bis große Durchsätze
•	 zuverlässig hohe Produktqualität 
•	 einstellbarer Mahlspalt
•	 minimaler Produktverlust
•	 voll skalierbare Technologie für 
	 Forschung und Entwicklung sowie für 
	 den industriellen Einsatz
• 	außergewöhnliche Lebensdauer
• 	verschleißarme Keramik-Mahlwerkzeuge
• 	einfache Montage/Demontage



MEHR OPTIONEN, 
MEHR FLEXIBILITÄT. 

Keine zwei Prozessanlagen sind gleich - 
unsere MKs auch nicht. Sie haben die Wahl 
zwischen Durchlaufleistungen von 10 bis 
5.000 l/h, Anlagen mit Zubringerpumpe 
oder Trichter,  vertikalen oder horizontalen 
Ausführungen und vielen anderen Optio-
nen.
                                            
KORUND-MAHLSCHEIBEN IN 
VERSCHIEDENEN KÖRNUNGEN

Die ProXES-Mahlscheiben werden aus 
hochwertigen synthetischen Korundkörnern 
hergestellt. Jede Charge unserer selbst-
schärfenden Mahlscheiben wird getestet, 
um mögliche Fehler auszuschließen. Ko-
rund-Mahlscheiben sind in Körnungen von 
16 bis 120 erhältlich.

VERSCHIEDENE AUSFÜHRUNGEN UND 
MODULARE ERWEITERUNGEN 

Dank verschiedener modularer Erweite-
rungen sind FrymaKoruma Korundstein-
mühlen in hohem Maße konfigurierbar, um 
Ihren Anforderungen zu entsprechen.

•	 Produktzufuhr über Pumpe oder 
	 Trichter mit Förderschnecke
• 	Schleifwerkzeuge mit unter-
	 schiedlichen Körnungen 	
• 	optimale Oberflächenqualität
• Tri-Clamp- und Flanschanschlüsse
• 	verschiedene Positionen für
	 Einlass/Auslass
• 	beheizbar/kühlbar
•  doppelt- und einfachwirkende 
	 Gleitringdichtung

Haftungsausschluss: Nur zu Illustrationszwecken. Die tatsächliche Maschinenkonstruktion kann je nach Spezifikation variieren.

Maschine Durchlauf-
leistung
(l/h) ca. 

Installierte 
Leistung 
(kw)

Abmessungen 
(mm) L x W x H

Gewicht
(kg)

MK 95 10 – 160 5.5 560 x 370 x 350 100

MK 160 30 – 500 11 760 x 450 x 500 200

MK 180 50 – 1000 15 840 x 480 x 500 200

MK 250 90 – 2000 22 1130 x 530 x 560 400

MK 300 150 – 3000 37 1260 x 670 x 850 650

MK 320 200 – 5000 45 1130 x 370 x 870 650

EFFIZIENT
ZUVERLÄSSIG 
VIELSEITIG
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UND WAS IST MIT VEGANEN PRODUKTEN? 
Von Soja- und Nussgetränken bis hin zu veganen Burgern, 
Aufstrichen und Dips - die Lebensmittelindustrie erlebt einen Trend 
hin zu pflanzlichen Alternativen. Fragen Sie unsere Experten, wie 
ProXES Ihnen helfen kann, den veganen Trend zu nutzen. 
Lassen Sie uns Ihre Ideen vorantreiben!

GRÖBER? FEINER? 
WAS IMMER SIE BRAUCHEN!

SÄFTE
SMOOTHIES 
PÜREES
PFLANZLICHE 
GETRÄNKE

Was ist Ihre Zielpartikelgröße: 1.000 
Mikrometer oder 40 μm? ProXES bietet eine 
breite Palette zuverlässiger Mühlen für die 
gröbere und extrafeine Nassvermahlung. 
Neben unseren Korundsteinmühlen (MK) 
umfasst unser Portfolio auch Lochscheiben-
mühlen (ML) und Zahn- kolloidmühlen (MZ). 
Dank des modularen Aufbaus unserer Tech-
nologien und ihrer austauschbaren Teile 
können unsere Mühlen  an unterschiedliche 
Aufgabenstellungen angepasst werden, zum 
Beispiel bei der Überarbeitung bestehender 
Prozesse oder neue Prozesse starten.

ZERMAHLEN UND ZERDRÜCKEN MIT DER 
PERFORIERTEN SCHEIBENMÜHLE (ML)

Lochscheibenmühlen (ML) werden für die 
Vorzerkleinerung und Vormahlung von 
sperrigen Produkten (z.B. Obst und Gemü-
se) eingesetzt. Der Messerarm rotiert sehr 
dicht an der Lochscheibe mit etwa 3.000 U/
min. Er bearbeitet das Produkt, während es 
axial zugeführt wird.

Zerkleinerung bis auf 0,5 mm für
• Obst und Gemüse
• 	Fleisch und Fisch
• 	Hülsenfrüchte

ZAHNKOLLOIDMÜHLE (MZ) 
FÜR SUSPENSIONEN UND EMULSIONEN

Zahnkolloidmühlen (MZ) sind Experten für 
die Nassvermahlung von Flüssigkeiten und 
hochviskosen Suspensionen und Emulsionen. 
Abgestimmt auf Ihre Anforderungen bietet 
ProXES eine Reihe von Kolloidmühlen-Sets 
an. Während das Standard-Mahlset univer-
sell einsetzbar ist, eignet sich das grobver-
zahnte Set ideal für die Zerkleinerung von 
Feststoffen in Suspensionen, während das 
kreuzverzahnte Set kleinere Partikelgrößen-
und feinere Dispersionen liefert.

COBALL KUGELMÜHLE (MS) 
FÜR SUSPENSIONEN

Die Coball-Kugelmühle wird zum sehr feinen 
Mahlen verwendet,  für Suspensionen mit 
mittlerer bis hoher  Viskositäten. 
Die vielseitigen Mühlen liefern beste 
Produktqualität effizient und kosteneffektiv.

Zerkleinerung unter 40 Mikron
•  Süsswaren
•	 Nüsse, Samen und Kerne
•	 Eiweiss

Mühlen und Partikelgröße

FRYMAKORUMA KORUNDSTEINMÜHLEN  - FÜR LEBENSMITTEL

ML 5-0.5 mm MZ 500-100 µm MK MS150-40 µm 20-1 µm



LASST UNS 
NACHHALTIG WACHSEN!
Immer mehr Verbraucher achten bei der Wahl ihrer Lebens-
mittel auf die Umweltverträglichkeit ihrer Ernährung. Eine 
Herausforderung für die Industrie? Ja. Aber: Bei ProXES 
wissen wir, dass Nachhaltigkeit und Gewinnsteigerung keine 
Widersprüche sind. Let‘s talk!

Die ProXES-Experten unterstützen Ihr 
Unternehmen bei der Suche nach neuen 
Wegen zur Optimierung der Nachhaltigkeit 
in der Produktion, z.B. bei Prozessen oder 
Antriebstechnik.

Eine optimierte Ökobilanz reduziert den 
Ressourcenverbrauch und die Betriebs-
kosten. Es besteht keine Notwendigkeit, 
Ihren gesamten Betrieb neu zu organisieren: 
Ihre bewährten Prozess-Anlagen können 
auch nachgerüstet werden. So können Sie 
deren Lebensdauer nachhaltig verlängern, 
Energie sparen und zusätzliche Potenziale 
generieren. Einige Beispiele:

REDUZIERTER WASSERVERBRAUCH

• 	Neue Gleitringdichtungen in einem 
	 geschlossenen Kreislauf reduzieren den 	
	 Wasserverbrauch auf ein  Minimum.

REDUZIERTER STROMVERBRAUCH

• 	Unsere IE3-Motoren mit erstklassigem 	
	 Wirkungsgrad tragen zur Reduzierung der 	
	 CO2 -Emissionen bei
• 	Die Umwandlung von Gleichstrom in 
	 Wechselstrom bietet 

 REDUZIERTE PROZESS- UND REINIGUNGS-
ZEITEN

• 	Unsere ProXES-Techniker vor Ort erklären 	
	 Ihnen, wie Sie die Chargen- oder Reini-	
	 gungszeiten minimieren können.  

Fragen Sie unsere ProXES-Experten, wie 
Sie Ökologie und Ökonomie in Einklang 
bringen können!

FRYMAKORUMA KORUNDSTEINMÜHLEN  - FÜR LEBENSMITTEL
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NEHMEN SIE KONTAKT 
MIT UNSEREN 
EXPERTEN AUF

Eine vollständige Liste unserer 
weltweiten Tochtergesellschaften und 
deren Kontaktdaten finden Sie hier:
www.proxes.com

ProXES GmbH
Kolumbusstrasse 14
22113 Hamburg
Deutschland

T.	+49 40 35625-70
E.	info@proxes.com

WIR BESCHLEUNIGEN IHRE IDEEN

Mit den drei führenden Marken 
FrymaKoruma, Stephan und Terlet 
unter einem Dach vereint ProXES 
langjähriges Know-how mit einer 
herausfordernden Denkweise. Als 
agiler Partner unterstützen wir unsere 
Kunden vom ersten Produktkonzept bis 
zur Industrialisierung und befähigen 
sie, ihre Ideen zum Leben zu erwecken. 
Gemeinsam setzen wir Trends: Durch 
nachhaltige und innovative Lösungen 
treiben wir den Erfolg unserer Kunden 
heute voran und helfen ihnen, 
zukünftige Märkte zu gestalten.

Zusätzlich zu den eigenständigen 
Produkten von FrymaKoruma, Stephan 
und Terlet kombiniert ProXES deren 
Technologien zu modernen Prozess-
linien. 

Durch den Einsatz der modernsten 
Automatisierungs- und Service-
konzepte ermöglicht ProXES Wett-
bewerbsvorteile für Kunden aus der 
Lebensmittel-, Pharma-, Kosmetik- und 
Chemie industrie. Wie können wir Ihrem 
Unternehmen helfen?

VON DER INSPIRATION ZUR 
UMSETZUNG

Unser Test- und Schulungszentrum 
ist ein Raum zum Ausprobieren neuer 
Ideen. Hier können Sie in einem profes-
sionell ausgestatteten Labor Rezeptu-
ren entwickeln oder verbessern, jede 
Art von Maschine testen, Scale-ups 
durchführen und Testchargen herstel-
len. Sie erhalten kompetente Beratung 
und Unterstützung zu allen Möglichkei-
ten der technischen Einrichtungen und 
Modifikationen.


